Znak sprawy: RA-ZP.2611.26.2026 zalacznik nr 1 do SWZ

Opis przedmiotu zamowienia

1. Przedmiotem zamoéwienia jest wykonanie ustugi cateringowej podczas konferencji
szkoleniowej Rady Doskonatosci Naukowej i Uniwersytetu Zielonogérskiego, ktora odbedzie
si¢ w dniu 18 maja 2026 r. w budynku Rektoratu Uniwersytetu Zielonogorskiego (Aula nr
205).

2. Zakres zaméwienia
Rodzaj ustugi cateringowej: przygotowanie przerwy kawowej wraz z obstugg techniczng i
kelnerska.

Liczba dni obejmujacych uroczystos¢: 1.
Liczba uczestnikow: 60 oséb.
3. Termin i miejsce zaméwienia:
Termin realizacji zaméwienia: 18 maja 2026 roku.
Miejsce realizacji zamowienia: Zielona Gora, ul. Licealna 9, Rektorat
Wykonawca zostanie poinformowany o rozpoczg¢ciu wykonania ustugi — na 7 dni przed
planowang ustuga.

4. Wykonawca zapewnia dow6z cateringu o ustalonej godzinie na miejsce realizacji uroczystosci.
Ustuga powinna obejmowaé zapewnienie, min. odpowiedniej zastawy porcelanowej oraz
szklanej wraz ze sztuCcami, nakrycie stolu szwedzkiego czarnym obrusem, stoty koktajlowe
z czarnymi obrusami (minimum 10 szt.), transport potraw, obstuge kelnerska min. 2 osoby,
obstugi porzadkowej (sprzatania) w trakcie i po cateringu.

5. Wykonawca zapewnia odpowiednie urzadzenia grzewcze - w tym rowniez przedluzacze, kable
niezbedne do ich podtaczenia i do wykonania ustugi.

6. Produkty powinny zosta¢ dostarczone do wskazanego miejsca i by¢ dostepne dla zaproszonych
gosci od 9:00 do 15:30.

7. Wykonawca powinien uwzgledni¢ roznorodno$é serwowanych dan, z wykorzystaniem
produktéw wysokiej jakosci.

8. Wykonawca zobowiazuje si¢ do:

a) przyrzadzania positkow w dniu $wiadczenia ustug cateringowych,

b) dania i napoje goragce powinny posiada¢ odpowiednig temperature w momencie podania,

C) przygotowywania potraw z surowcow najwyzszej jakosci produktow jesli to mozliwe od
lokalnych dostawcow, §wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscia
substancji konserwujacych, zaggszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych;
positki nie moga by¢ wykonywane z produktow typu instant, np. zupy w proszku i sosy
w proszku oraz produktéw gotowych,

d) w przypadku produktow, takich jak kawa, herbata, soki, woda, cukier, mleko, itp.
Wykonawca zobowigzuje si¢, ze bedg one posiada¢ date przydatnosci do spozycia
wygasajaca nie wezesniej niz 1 miesige po dniu wykonania ustugi.

9. Menu:
PRZERWA KAWOWA Tlo$¢

Kawa z ekspresu (ekspres cisnieniowy automat, pojemnos¢

minimum 4,51 (WMF1100s lub rownowazny) bez ograniczen
Warnik z goraca wodg 10 1 bez ograniczen
Herbata (wybor herbat pakowanych w oddzielne koperty) bez ograniczen
Dodatki (cukier, mleko, cytryna) bez ograniczen
Woda w szklanych butelkach (gazowana i niegazowana) 500 ml/osoba
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Mini rogaliki francuskie z serem i dzemem 50g / osoba
Sernik tradycyjny 1509 / osoba
Ciasto jogurtowe z owocami 1509 / osoba
Roladka ze schabu z grzybami (monoporcje) 1 szt. / osoba
Satatka cezar (monoporcje) 1 szt. / osoba
Szpadki caprese z domowym Pesto (monoporcje) 1 szt. / osoba
Tartaletki z pate i zurawing (monoporcje) 1 szt. / osoba
Bruschetta con pomodoro (monoporcje) 1 szt. / osoba
Wytrawny pty$ z pasta guacamole i tapenada (monoporcje) 1 szt. / osoba




